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Preisgiinstige Mdbel fiir Gastronomie und Hotellerie

Grof3e Auswahl zum
giinstigen Preis
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Das Unternehmen objekt-m.com ist in Deutschland eine
etablierte Marke und vielen Gastronomen als Direktver-
trieb fiir Mdbel bekannt., Zu den Eunden zihlen neben
viglen kleinen Gastronomiebetrieben auch groBe Hotel-
keftten, bekannte Fast-Food-Unternehmen, FuBballclubs
und auch viele Stadtverwaltungen sowie Stiftungen.

ophjekt-m.com bistet alz Direkivermarkter von Gastronomis-
mébeln ein attraktives Prels-Leistungsverhiltnis, Die aktuslle
Eollektion umfasst etwa 800 Artikes]l aus den Bersichen Bestuh-
lung, Seszeln, Tischen und Sitzbanken. Mit vielen wahlbaren
Beiztfnen und Bemugsastoffen kann der Kunde fast alle Artikel
an szing Wilnsche anpaszen. Viale Mabel sind dank umfangrsi-
cher Lagerhaltung schnell lisferbar.

LHinter objektmcom stand der Gedanke, kauptsachlich Lounga
mébel, Polsterstihle und =in sigens sntwickeltss System fir
Lzastronomis-Sitzbdnke nach MaBanferiigung zu vertrsiben®,
meint Geschiftsfilhrer Andreas Marr. ,\Wir bieten von funktio-
nal biz edel Finstige Lisungen in allen Preisklassen und bausn
unser Sortiment standig weiter aus”

www.objekt-m.de

Kulinarischer Big Bang

Das Greenvieh am Mieminger Sonnenplateau ist ein Treff
punkt fiir Golfer, Sommer- und Winterwanderer und ins-
besonders fur Gourmets. Katharina, Franz-Josef und Tho-
mas Pirktl veranstalteten gemeinsam mit dem Alpenresort
Schwarz eine Misminger Gourmetwoche, sinen kulinari-
schen Paukenschlag der allerfeinsten Art.

Dar junge Spitzenkoch Marcel Ress, unterstitzt von Grean
vieh-Chef Toni Woertz, verwihnts die Gistes mit sinsm Sgingigen
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| Memil der Extraklasse. lis
Weinbegleitung kam von Cle
mens Strobl. Und diese Paa-
rung sorgte fir sing perfekte
Harmonie - kulinarisches Feu-
erwerk der gshobenen Spit-
zenklasse, das Bei den rund
0 geladensn Gasten bir gro-
fe Begeisterung sorgte.

Urlaub fiir Reitstiefel
und Bergschuh

Olang gilt als  Familienhochburg” im Pustertal und das Hotel
Post Tolderhof als grofter Ferien-Reiterhof Stidtirols. Zu den
Stammgdsten zihlen neben Familien und Plerdeliebhabern
auch Wanderer, Biker, Wellnessfans und Feinschmecker.

Diag Hotel Post mit Top-Wellnessbersich und ausgezeichneter Kiche
befindet zich in Qlang im Sodtiroler Pustartal. Zum Lebensiljraum
vion Andrd Prugger sowie den Seniorchefs Carmen und Martin Prug-
ger gehiren auch der Ksiterhof Tolderhof sowie das Appartement-
haus Fegidence Tolderhaf. €9 Progent Weiterempiehlungen auf
HolidayChack und ein Zertifikat fiir Exzellenz auf TripAdvisor sind
dig Indizien fir die Castfreundschaft von Familie Prugger. Zu Ful,
zu Fferd oder per Biks geht es auf dsn .Hausberg® Eronplaiz. Das
LInesco-Welterbe Dolomiten mit vier Naturparks im Umkrais hisfert
weiters Beweggrinde fiir einen aktiven Uraub. Daza stellt das Hotsl
team draimal wichentlich gehithrtz Wandertoursn und zigene Berg-
stelperwochen mit giner gefihrten Eletterstelgtour - auf die Baine.

Die Basis fiir dis Kache des Hotel Post bilden regionale und zaise
nalzs Lebenamittel, die grofteils von Bawsrn stammen. Der Chef de
Cuizine verzizht sizh auf die l=ichie maditerrans hiiche shensn wis
auf herzhafte Tiroler Schmankerl. Auf Unvertraglichkeiten und Pra-
ferenzen wis vegetarische, vegane oder glutenfreie Kost geht ar ger
ne gin. Die harmonische Begleitung kommt aus dem gul sortierten
Weinkeller, in dem sbenfalls in erster Linie Weine aus Sidtiro] und
ltalizn lagern. Ein Tipp bir Gourmets st das 5ang-Caladinnar mit
Weindegustation jeden Dienstag,

Im Wellnesshotal Post Tolderhof wird auf 1.000m° im Eelax-Spa ent-
spannt, schwimmen im 13-Mater-Pool mit Gegenstromanlage, sani-
teg Blubbern im Whidpool oder Hitze in Dampfbad oder Sauna tun
Kirper, Fzist und Seele gut, Das ayurvedische .Wissen vom Leben”®
wird seit Kurzem als gangheitliche, typ und konstitutionsgerachis
Ernahrungs- und Lebensstilberatung prakiizisrt

www.hotelpost-tolderhof.com




